Diario Oficial

Estado de Sao Paulo

Joao Doria - Governador

Poder
Executivo

secao |

o> Prodesp

Sua conex&o com o futuro.

Palacio dos Bandeirantes e

Av. Morumbi 4.500 e

Morumbi e S&o Paulo e

CEP 05650-000 e

Tel. 2193-8000

Volume 131 e

Decretos

DECRETO N° 66.286,
DE 1° DE DEZEMBRO DE 2021

Regulamenta a Lei n° 17.373, de 26 de maio de
2021, que dispde sobre a inspecao e a fiscaliza-
¢do sanitaria e industrial de produtos de origem
animal do Estado de S&o Paulo e da providéncias
correlatas

RODRIGO GARCIA, Vice-Governador, em Exercicio no Cargo
de Governador do Estado de S&o Paulo, no uso de suas atribui-
coes legais,

Decreta:

Secao |

Das Disposicdes Gerais

Artigo 1° - Este decreto regulamenta a Lei n° 17.373, de 26
de maio de 2021, no que tange a inspegao, fiscalizacdo e cate-
gorizacdo dos estabelecimentos de produtos de origem animal
e a celebracdo de parcerias com entidades publicas e privadas
para aperfeicoamento e incremento das atividades do Servico de
Inspecdo do Estado - SISP.

Paragrafo Unico - As atividades de inspecéo e fiscalizagdo
previstas no "caput” deste artigo serdo exercidas nos termos
deste decreto e das normas técnicas estaduais editadas pelos
orgdos competentes, observando-se:

1. as competéncias previstas na Leis federais n° 1.283,
de 18 de dezembro de 1950, e n° 9.782, de 26 de janeiro
de 1999;

2. subsidiariamente, no que couber, o disposto nos Decretos
federais n° 9.013, de 29 de margo de 2017, e n° 10.419, de 7 de
julho de 2020, e as normas técnicas federais complementares.

Subsecdo |

Das categorias dos estabelecimentos de produtos de
origem animal

Artigo 2° - Os estabelecimentos de carnes e derivados sao
classificados em:

| - abatedouro frigorifico;

I1 - unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos.

Artigo 3° - Os estabelecimentos de pescado e derivados sao
classificados em:

| - abatedouro frigorifico de pescado;

Il - unidade de beneficiamento de pescado e produtos de
pescado;

Il - barco fabrica;

IV - estagdo depuradora de moluscos bivalves.

Artigo 4°- Os estabelecimentos de ovos e derivados sao
classificados em:

| - granja avicola;

II - unidade de beneficiamento de ovos e derivados.

§ 1° - E permitida & granja avicola a comercializacdo de
ovos para a unidade de beneficiamento de ovos e derivados.

§ 2° - F facultada a classificaco de ovos quando a uni-
dade de beneficiamento de ovos e derivados receber ovos ja
classificados.

§ 3° - Se a unidade de beneficiamento de ovos e derivados
destinar-se, exclusivamente, a expedicdo de ovos, podera ser
dispensada a exigéncia de instalagdes para a industrializagdo
de ovos.

§ 4° - A granja agricola que disponha de estrutura e
condigbes apropriadas podera realizar a quebra de ovos, com
destinacao exclusiva para tratamento adequado em unidade de
beneficiamento de ovos e derivados, nos termos do disposto em
normas complementares.

Artigo 5° - Os estabelecimentos de leite e derivados sdo
classificados em:

| - granja leiteira;

Il - posto de refrigeracao de leite;

Il - unidade de beneficiamento de leite e produtos lacteos;

IV - queijaria.

Artigo 6° - Os estabelecimentos de produtos de abelhas e
derivados sdo classificados em unidades de beneficiamento de
produtos de abelhas.

Paragrafo tnico - As unidades de beneficiamento de pro-
dutos de abelhas poderdo receber e manipular matéria-prima
previamente extraida pelo produtor rural, desde que atendido o
disposto em normas complementares.

Subsegéo Il

Do registro de estabelecimentos e de produtos e dos
carimbos de inspecao

Artigo 7° - Deverao ser registrados junto ao Centro de Ins-
pecao de Produtos de Origem Animal - CIPOA, da Secretaria de
Agricultura e Abastecimento:

| - os estabelecimentos que realizem o comércio intermu-
nicipal de produtos de origem animal, no ambito do Estado de
Séo Paulo, observadas as competéncias previstas na Lei federal
n° 1.283, de 18 de dezembro de 1950, salvo se ja registrados
junto ao servico de inspecdo federal ou a servicos de inspecao
com adeséo ao Sistema Brasileiro de Inspecdo de Produtos de
Origem Animal (SISBI-POA), do Ministério da Agricultura, Pecua-
ria e Abastecimento - MAPA;

Il - os produtos de origem animal comestiveis, abrangendo
sua formulacao, processo de fabricagdo e rétulo.

§ 1° - O disposto no inciso | deste artigo ndo se aplica
as casas atacadistas e varejistas que exponham ao comércio
produtos de origem animal, destinados a alimentacdo humana,
submetidas a fiscalizacdo da Secretaria da Satde, observadas as
normas da legislagdo vigente.

§ 2° - A Secretaria de Agricultura e Abastecimento pode-
ra, por meio de normas complementares, isentar de registro
produtos de origem animal, observada a classificacdo de risco
de produtos.

Artigo 8° - O registro dos estabelecimentos e produtos de
origem animal serd solicitado e concedido por meio de sistema
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informatizado, cabendo & Secretaria de Agricultura e Abasteci-
mento a edi¢do de normas que definam:

| - o sistema a ser utilizado, assim como as formas de acesso
e navegacao;

Il - os procedimentos e etapas para concesséo de registro;

Il - os requisitos necessarios para a concessdo, manuten-
cao, transferéncia, suspensdo e cancelamento do registro dos
estabelecimentos;

IV - 0s requisitos necessarios para a concessdo, manuten-
¢ao, suspensdo e cancelamento do registro dos produtos.

Artigo 9° - Todos os produtos de origem animal registrados
devem trazer a identificacdo dos carimbos de inspecéo do Servi-
o de Inspecdo do Estado - SISP em suas embalagens, rotulagens
ou em suas superficies.

§ 1°- O carimbo de inspecédo representa a marca oficial do
SISP e constitui a garantia de que o produto de origem animal é
procedente de estabelecimento inspecionado e fiscalizado pela
Secretaria de Agricultura e Abastecimento.

§ 2° - Os formatos, dimensdes, modelos e empregos do
carimbo de inspecdo do SISP serdo definidos em normas
complementares editadas pela Secretaria de Agricultura e
Abastecimento.

Subsecao IlI

Das condicdes gerais e obrigacoes dos estabelecimen-
tos de produtos de origem animal

Artigo 10 - N&o serd autorizado o funcionamento de estabe-
lecimento de produtos de origem animal que néo esteja comple-
tamente instalado e equipado para a finalidade a que se destina.

Paragrafo Unico - Resolucdo do Secretario de Agricultura
e Abastecimento definira as dependéncias minimas, os equi-
pamentos e os utensilios exigiveis para os fins do "caput"
deste artigo, de acordo com a capacidade de produgéo de cada
estabelecimento e o tipo de produto elaborado.

Artigo 11 - Os estabelecimentos de produtos de origem
animal sujeitos a inspecdo e fiscalizacdo de que trata este
decreto deverdo:

| - assegurar que todas as etapas de armazenamento,
fabricagdo e transporte dos produtos de origem animal sejam
realizadas de forma higiénica, a fim de se obter produtos que
atendam aos padrdes de qualidade, que ndo apresentem risco a
saude, a seguranca e ao interesse do consumidor;

Il - desenvolver e executar programas de autocontrole,
contendo registros sistematizados e auditaveis que comprovem
o atendimento aos requisitos higiénico-sanitarios e tecnolégicos
estabelecidos neste decreto e em normas complementares,
para assegurar a inocuidade, a identidade, a qualidade e a
integridade dos produtos de origem animal, desde a obtencéo e
a recepcao até a expedicdo da matéria-prima, dos ingredientes
e dos insumos.

Paragrafo Unico - A Secretaria de Agricultura e Abasteci-
mento estabelecera, em normas complementares, os procedi-
mentos oficiais de verificacgdo dos programas de autocontrole
referidos no inciso Il deste artigo.

Secao Il

Das Atividades de Inspecao

Artigo 12 - A inspecao industrial e sanitéria de produtos de
origem animal, exercida em carater preventivo e informativo,
sera exercida pelo Servico de Inspecéo do Estado - SISP, vincula-
do a Coordenadoria de Defesa Agropecuaria - CDA, da Secretaria
de Agricultura e Abastecimento, abrangendo:

| - inspecdo “ante mortem” e “post mortem” das diferentes
espécies animais;

Il - avaliacdo do bem-estar dos animais destinados ao
abate;

Il - verificagdo dos processos e controles de recebimento,
manipulagdo, transformacao, elaboragdo, preparo, conservagéo,
acondicionamento, embalagem, armazenagem e expedicdo,
rotulagem, transito de qualquer produto de origem animal.

§ 1° - A equipe de inspecdo do SISP devera ser coordenada
e supervisionada por servidor publico da Secretaria de Agricul-
tura e Abastecimento, habilitado para o exercicio da Medicina
Veterinaria.

§ 2° - Resolucdo do Secretario de Agricultura e Abasteci-
mento estabelecerd os procedimentos de inspecdo de produtos
de origem animal e disciplinara os programas de controle oficial
com o objetivo de avaliar a inocuidade, a identidade, a qualidade
e a integridade dos produtos e de seus processos produtivos.

Artigo 13 - O Estado de Sao Paulo, por meio da Secretaria
de Agricultura e Abastecimento, podera celebrar parcerias com
a finalidade de aperfeicoar e incrementar as atividades de ins-
pecao no ambito do Servico de Inspecdo do Estado - SISP, para
garantir a competitividade, inocuidade e qualidade dos produtos
de origem animal e a satde publica, nos termos do § 5° do artigo
1° da Lei n° 17.373, de 26 de maio de 2021.

§ 1°- As parcerias de que trata o “caput” deste artigo serdo
formalizadas mediante:

1. convénios ou contratos celebrados com as entidades a
que se refere o artigo 3°, inciso Ill, do Decreto federal n® 10.419,
de 7 de julho de 2020;

2. contratos de gestao celebrados com pessoas juridicas de
direito privado.

§ 2° - Os contratos de gestdo firmados com fundamento
no § 1° deste artigo observardo as normas previstas na Lei
Complementar n® 846, de 4 de junho de 1998, os principios
inscritos no artigo 37 da Constituicdo Federal e no artigo 111 da
Constituicdo Estadual.

Artigo 14 - A equipe de inspecdo do Servico de Inspecdo do
Estado - SISP a que se refere o § 1° do artigo 12 deste decreto
sera integrada por:

| - médicos veterinarios:

a) ocupantes de cargos publicos efetivos vinculados a
Coordenadoria de Defesa Agropecuaria, com habilitacdo em
Medicina Veterinaria, denominados, para os fins deste decreto,
como Médicos Veterinarios Oficiais;

b) disponibilizados pelas entidades e pessoas juridicas a
que se referem os itens 1 e 2 do § 1° do artigo 13 deste decreto;

¢) cedidos por entidades da Administracao Publica estadual
ou por outros entes da federagéo;

Il - ocupantes dos cargos publicos efetivos de Técnico de
Apoio Agropecudrio;

Ill- auxiliares de inspecdo, disponibilizados pelos estabele-
cimentos inspecionados, nos termos do artigo 73, inciso II, do
Decreto federal n® 9.013, de 29 de margo de 2017.

§ 1° - Os Médicos Veterinarios referidos na alinea "b" do
inciso | deste artigo poderao:

1. atuar, exclusivamente, nos estabelecimentos de carnes e
derivados que abatam as diferentes espécies de acougue e de
caga, inclusive répteis e anfibios, sujeitos a inspecao industrial e
sanitaria em carater permanente, referidos no inciso | do artigo
4° da Lei n° 17.373, de 26 de maio de 2021;

2. praticar durante a inspecdo "ante mortem" e "post
mortem", entre outros atos, aqueles previstos no § 3° do artigo
90, § 2° do artigo 97, artigos 98 e 106 e § 1° do artigo 129 do
Decreto federal n° 9.013, de 29 de margo de 2017;

3. subordinam-se, tecnicamente, ao SISP.

§ 2° - Compete aos profissionais a que se referem os incisos
Il e Il deste artigo, auxiliar os Médicos Veterinarios.

Artigo 15 - Caberd a Coordenadoria de Defesa Agropecuaria
- CDA dispor sobre a presenca da equipe de inspecdo perma-
nente para realizacdo do abate e recebimento de animais, nos
estabelecimentos de carnes e derivados que abatam as diferen-
tes espécies de agougue e de caga, inclusive répteis e anfibios.

Secao Il

Das atividades de fiscalizacao

Artigo 16 - A fiscalizacdo industrial e sanitéria de que trata
o artigo 6° da Lei n° 17.373, de 26 de maio de 2021, exercida
exclusivamente pelos Médicos Veterinarios Oficiais, abrange,
entre outros, 0s seguintes procedimentos:

| - fiscalizagdo, coordenacdo e superviséo dos servigos de
inspecdo, quando n&o realizados exclusivamente pelos Médicos
Veterinarios Oficiais;

Il - verificacgdo das condigdes higiénico-sanitarias das
instalagbes, dos equipamentos e do funcionamento dos esta-
belecimentos;

I1l- verificagao da pratica de higiene e dos habitos higiénicos
pelos manipuladores de alimentos;

IV - verificagdo e auditoria dos programas de autocontrole
dos estabelecimentos;

V - verificacdo da rotulagem e dos processos tecnoldgicos
dos produtos de origem animal quanto ao atendimento da
legislacdo especifica;

VI - coleta de amostras para analises fiscais e avaliagdo dos
resultados de analises fisicas, microbioldgicas, fisico-quimicas,
de biologia molecular, histolégicas e demais que se fizerem
necessarias a verificagdo da conformidade dos processos pro-
dutivos ou dos produtos de origem animal, podendo abranger
também aqueles existentes nos mercados de consumo;

VIl - avaliagdgo das informagdes inerentes a produgdo
primaria com implicacdes na satde animal e na satde publica;

VIII - verificacdo da agua de abastecimento;

IX - verificacdo e auditoria das fases de obtencdo, rece-
bimento, manipulagdo, beneficiamento, industrializacdo, fra-
cionamento, conservacdo, armazenagem, acondicionamento,
embalagem, rotulagem, expedicdo e transporte de todos os
produtos de origem animal comestiveis, e suas matérias-primas,
com adicdo ou ndo de vegetais;

X - classificacao de produtos de origem animal e derivados,
de acordo com os tipos e os padrdes fixados em legislagdo
especifica ou em férmulas registradas;

XI - verificacdo das matérias-primas e dos produtos de ori-
gem animal em transito dentro dos limites geograficos do Esta-
do de Séo Paulo, excetuando aqueles locais cuja competéncia
legal ou normativa seja do Ministério da Agricultura, Pecudria e
Abastecimento - MAPA;

XII - verificacdo dos meios de transporte de animais vivos
e produtos derivados e suas matérias-primas destinados a
alimentacdo humana;

XII - controle de residuos e contaminantes em produtos
de origem animal;

XIV - verificagdo e auditoria dos controles de rastreabilidade
dos animais, das matérias-primas, dos insumos, dos ingredientes
e dos produtos ao longo da cadeia produtiva, a partir de seu
recebimento nos estabelecimentos;

XV - instauracdo de processos administrativos e aplicacdo
de sancdes por infracdo a legislagao higiénico-sanitaria referen-
te aos produtos de origem animal.

Secao IV

Das Sancdes

Artigo 17 - Para aplicacdo das san¢Ges administrativas
previstas na Secao IV do Capitulo IIl da Lei n° 17.373, de 26 de
maio de 2021, aplicam-se os dispositivos desta se¢do e, subsi-
diariamente, no que couber, os dispositivos do Decreto federal n°
9.013, de 29 de margo de 2017.

Artigo 18 - Consideram-se improprios para o consumo
humano, na forma em que se apresentam, no todo ou em parte,
a matéria-prima ou produtos de origem animal que:

| - apresentem-se danificados por umidade ou fermentacao,
rangosos, com caracteristicas fisicas ou sensoriais anormais,
contendo quaisquer sujidades ou que demonstrem pouco
cuidado na sua manipulacdo, elaboracdo, conservacao ou
acondicionamento;

Il - apresentem-se infestados por parasitas ou com indicios
de acdo de insetos ou roedores;

Il - apresentem-se alterados;

IV - apresentem-se adulterados;

V - contenham substancias toxicas, compostos radioativos
ou microrganismos patogénicos em niveis acima dos limites
permitidos em legislacao especifica;

VI - revelem-se inadequados aos fins a que se destinam;

VII - contenham contaminantes, residuos de agrotdxicos ou
de produtos de uso veterinario acima dos limites estabelecidos
em legislacdo especifica;

VIII - tenham sido obtidos de animais que estejam sendo
submetidos a tratamento com produtos de uso veterinrio
durante o periodo de caréncia recomendado pelo fabricante;

IX - tenham sido obtidos de animais que receberam ali-
mentos ou produtos de uso veterinario que possam prejudicar
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a qualidade do produto ou de animais cuja origem ndo possa
ser identificada;

X - contenham substancias ou contaminantes que nao
possuam limites estabelecidos em legislacdo, mas que possam
prejudicar a saude do consumidor;

XI - apresentem embalagens estufadas;

XII - apresentem embalagens defeituosas, com seu conted-
do exposto a contaminacao e a deterioragéo;

XIIl - estejam com prazo de validade expirado;

XIV - ndo estejam claramente identificados como oriundos
de estabelecimento sob inspecdo sanitaria;

XV - ndo atendam aos padrdes fixados neste decreto ou em
normas complementares.

Paragrafo unico - Sdo ainda considerados imprdprios para
consumo humano os produtos e a matéria prima de origem
animal ndo submetidos a inspegdo sanitaria oficial ou que néo
observem as boas préticas de fabricagao.

Artigo 19 - Sdo consideradas alteradas as matérias-primas
e produtos de origem animal que ndo apresentem condicdes
higiénico-sanitarias adequadas ao fim a que se destinam e
incorrem em risco a sadde publica.

Artigo 20 - Séo considerados adulterados os produtos e
as matérias-primas de origem animal fraudados e falsificados.

§ 1° - Sao considerados fraudados:

1. a matéria-prima e os produtos que tenham sido privados,
parcial ou totalmente, de seus componentes caracteristicos, em
razéo da substituicdo ou ndo por outros inertes ou estranhos, em
desacordo com a legislagdo especifica;

2. a matéria-prima e os produtos que tenham sido adicio-
nados de ingredientes, aditivos, coadjuvantes de tecnologia ou
substancias de qualquer natureza com o objetivo de dissimular
ou ocultar alteracdes, deficiéncias de qualidade da matéria-
-prima, defeitos na elaboracdo ou aumentar o volume ou peso
do produto;

3. as matérias-primas e os produtos elaborados ou comer-
cializados em desacordo com a tecnologia ou o processo de
fabricagdo estabelecido em normas complementares ou em
desacordo com o processo de fabricacdo registrado, mediante
supressao, abreviagdo ou substituicdo de etapas essenciais para
qualidade ou identidade do produto;

4. os produtos em que tenham sido empregados ingredien-
tes, aditivos ou coadjuvantes de tecnologia diferentes daqueles
expressos na formulagdo registrada ou sem prévia autorizagdo
do SISP.

§ 2° - Sdo considerados falsificados:

1. as matérias-primas e os produtos em que tenham sido
utilizadas denominagdes diferentes das previstas em normas
complementares ou no registro de produtos junto ao SISP;

2. as matérias-primas e os produtos que tenham sido
elaborados, fracionados ou reembalados, expostos ou ndo ao
consumo, com a aparéncia e as caracteristicas gerais de outro
produto registrado junto ao SISP, ou outro érgao de inspecdo, e
que se denominem como esse, sem que o seja;

3. as matérias-primas e os produtos que tenham sido elabo-
rados de espécie diferente da declarada no rétulo ou divergente
da indicada no registro do produto;

4. as matérias-primas e os produtos que ndo tenham sofrido
o processamento especificado em seu registro, expostos ou
ndo ao consumo, e que estejam indicados como um produto
processado;

5. as matérias-primas e os produtos que sofram alteragdes
no prazo de validade;

6. as matérias-primas e os produtos que ndo atendam as
especificagdes referentes a natureza ou a origem indicadas na
rotulagem.

Artigo 21 - Para fins de aplicacdo da sangédo de que trata
o inciso IV do artigo 12 da Lei n° 17.373, de 26 de maio de
2021, constituem atividades de risco ou situacdes de ameaca de
natureza higiénico-sanitaria, sem prejuizo de outras hipdteses:

| - desobediéncia ou inobservancia as exigéncias sanitarias
relativas ao funcionamento e a higiene das instalagdes, dos
equipamentos, dos utensilios e dos trabalhos de manipulacéo
e de preparo de matéria-prima e produtos de origem animal;

Il - omisséo de elementos informativos sobre a composicao
centesimal e tecnoldgica do processo de fabricagéo;

Il - alteracdo ou fraude de qualquer matéria-prima, ingre-
diente ou produto de origem animal;

IV - expedicdo de matérias-primas, ingredientes, produtos
ou embalagens armazenados em condi¢des inadequadas;

V - recepcdo, utilizagao, transporte, armazenagem ou expe-
dicdo de matéria-prima, ingrediente ou produto desprovido de
comprovacéo de sua procedéncia;

VI - simulagéo da legalidade de matéria-prima, ingredientes
ou produto de origem desconhecida;

VII - utilizacdo de produtos com prazo de validade vencido,
exceto em condicdes especificas de aproveitamento condicio-
nal, mediante prévia aprovacdo do servico de fiscalizagdo, ou
aposicdo aos produtos de origem animal de novas datas apos
expirado o prazo de validade;

VIII - produgéo ou expedicdo de produtos de origem animal
que representem risco a satde publica;

IX - produgdo ou expedicdo, para fins comestiveis, de
produtos de origem animal que sejam imprdprios ao consumo
humano;

X - utilizacdo de matéria-prima e de produtos condenados
ou nao inspecionados no preparo de produtos de origem animal
utilizados na alimentagdo humana;

XI - utilizacdo de processo, substancia, ingredientes ou
aditivos que nao atendam ao disposto na legislacdo especifica;

XII - utilizagao, substituicdo, subtragdo ou remogao, total ou
parcial, de matéria-prima, produto de origem animal, rétulo ou
embalagem, apreendido pelo SISP e mantido sob a guarda do
estabelecimento;

XIIl - prestacdo ou apresentacdo de informacdes, decla-
ragdes ou documentos falsos ou inexatos perante o oOrgado
fiscalizador, referente a quantidade, a qualidade e a procedéncia
da matéria-prima, dos ingredientes e dos produtos ou sonegar
qualquer informagdo que interesse, direta ou indiretamente, ao
CIPOA e ao consumidor;



