
DE 1979.

1. OBJETO

DECRETO N.* 12.486, DE 21) DE OUTUBRO DE 1978

APROVA NORMAS TECNICAS ESPECIAIS RE]ATIVAS A ALIMENTOS E BEBIDAS

PAULO EGYDIO MARTINS, GOVERNADOR DO ESTADO DE •AO.

PAULO, USANDO DE SUAS ATRIBUICOES LEGAIS,

ARTIGO 1.0 ** FICAM APROVADAS AS NORMAS TECNICAS ESPECIAIS, ANEXAS

A ESTE DECRETO, QUE COMPLEMENTAM O DECRETO N.O 12.342, DE 27 DE SETEMBRO DE

1978, NA PARTE RELATIVA A ALIMENTOS E BEBIDAS

ARTIGO 22 :FICA EXPRESSAMENTE REVOGADO O DECRETO NM 52.204, DE

28 DE JULHO DE 1970, QUE APROVA AS NORMAS TECNICAS ES CIAIS RELATIVAA A

ALIMENTOS E BEBIDAS

ARTIGO 3.* ESTE DECRETO ENTRARA EM VIGOR NO DIA 1.O DE JANEIRO

DE 1979.

PALACIO DOS BANDEIRANTES, 20 DE OUTUBRO DE 1978.

PAULO EGYDIO MARTINS

WALTER SIDNEY PEREIRA LESER, SECRETARIO DA SAUDE

PUBLICADO NA SECRETARIA DO GOVERNO, AOS 20 DE OUTUBRO DE 1978.

MARIA ANGELICA GALIAZZI, DIRETORA DA DIVISAO DE ATOS OFICIAIS

NORMAS TECNICAS ESPECIAIS RELATIVAS

A ALIMENTOS E BEBIDAS

AS PRESENTES NORMAS TECNICAS ESPECIAIS (NTA) TEM POR OBJETO

NORMALIZAR E PADRONIZAR AHMENON E BEBIDAS FORAM OBEDECIDAS NAS PRESENTES

NORMAS TECMS ESPECIAIS, AS ,ESPECIFICACOES OU NORMAS PROPRIAS DE ALIMENTOS E

:BEBIDAS CONSTANTES DA LEGISLACAO FEDERAL VIGENTE

AS CONDICOES DE USO DE ADITIVOS INTENCIONAIS E A TOLERANCIA MAXIMA

DE ADITIVOS INTENCIONAIS E INCIDENTAIS EM ALIMENTOS E BEBIDAS, OBEDECEM AO

DISPOSTO NA LEGISLACAO FEDERAL PERTINENTE E NAS RESOLUCOES DA COMISSAO NACIONAL

DE NORMAS E PADROES PARA AHMENON CNPA OU DA CAMARA TECMOCA DE

DE PUREZA NECESSARIAS AOS ALIMENTOS DESTINADOS

AO CONSUMO HUMANO

A PRESENTE NORMA ESTABELECE OS PRINCIPIOS GERAIS DE HIGIENE A SEREM

9BSERVADOS NA OBTENCAO, MANIPULACAO ARMAZENAGEM, TRANSPORTE E DISTRIBUICAO

DE ALIMENTO, SEM PREJUIZO DE NORMAS ESPECIFICAS DE HIGIENE A SEREM ESTABELECIDAS

PARA CADA ESPECIE DE ALIMENTO.

2. DELICIES

AS NORMAS GERAIS DE QUE TRATA ESTA NTA ABRANGEM OS ALIMENTOS

EM GERAL, INCLUINDO A MATERIA-PRIMA AMENTAR E O ALIMENTO IN NATURA

CONFORME DEFINICOES DO CAPITULO I, ARTIGO 2.* DO DECRETO-LEI N.* 986,-DE 21 DE,

PARA ASSEGURAR HIGIENE AMBIENTAL, NAS AREAS DE CULTIVO E

PRODUCAO DE MATERIA-PRIMA E ALIMENTO IN NATURA, DEVER-SE-A:

3.1.1 DAR DESTINO ADEQUADO AOS DEJETOS HUMANOS E ANIMAIS,

DEVENDO-SE APLICAR MEDIDAS ESPECIAIS PARA EVITAR A

CONTAMINACAO DA MATERIA-PRIMA ALIMENTAR OU ALIMENTO IN NATURA,

ESPECIALMENTE DAQUELES QUE POSSAM SER CONSUMIDOS CRUS,

A FIM DE EVITAR RISCOS A SAUDE PUBLICA

3.1.2 UTILIZAR, NA IRRIGACAO OV REGA, AGUA QUE NAO OFERECA RISCO

IT SAUDE ATRAVES DO ALIMENTO.

3.1.3 COMBATER AS DOENCAS E PRAGAS, DE ANIMAIS E DE VEGETAIS

EMPREGANDO PRODUTOS QUIMICOS, BIOLOGICOS OU FASICOS

APROVADOS PELO ORGAO OFICIAL COMPETENTE; A ACAO DEVERA SER

LEVADA A EFEITO SOB DIRETA SUPERVISAO DE* PESSOAL CONSCIENTE

DOS PERIGOS E RISCOS NELA ENVOLVIDOS, INCUSIVE COM OS

PERIGOS RELACIONADOS A RESIDUOS TOXICOS

DECRETOS

* APROVANDO NORMAS TECNICAS 'ESPECIAIS RELATIVAS A ALIMENTOS

E BEBIDAS ........................................... P_AGINA 1
-

CONCURSOS

O CONTADORES PARA O INSTITUTO DE MEDICINA SOCIAL E DE

CRIMINOLOGIA INSCICOES ...............................

O MEDICOS PARA A SECRETARIA DA SAUDE - CONVOCACAO PARA

ESCOLHA DE VAGAS ......................... ...........
-

GOVERNO DO ESTADO

8.2 CONDICOES SANITARIAS PARA OBTENCAO, PRODU• E ARMAZENAGEM

DE MATERIA-PRIMA E ALIMENTO *IN NATURA»

,

PRODUCAO E ARMAZENAGEM DA MATERIA-PRIMA AMENTAR E ALIMENTO

IN NATURA, SERAO OBSERVADAS AS SEGUINTES DIRETRIZES:

*.2.1 O EQUIPAMENTO E UTENSILIOS DESTINADOS A ENTRAR EM

CONTATO COM A MATERIA-PRIMA ALIMENTAR OU ALIMENTO IN NATURA

NAO DEVERAO OFERECER RISCO A SAUDE, SOBRETUDO OS

DESTINAAOS A USO REPETIDO; ESTES DEVERAO SER DE MATERIAL E

FORMATO APROPRIADOS, A FIM DE APRESENTAREM FACILIDADE DE

E POSSAM SER E PARALIMPEZA LIMPOS ASSIM MANTIDOS NAO

CONSTITUIREM FONTE DE CONTAMINACAO PARA O PRODUTO

ALIMENTAR **

3.2.2 OS PRODUTOS IMPRESTAVEIS DEVERAO SER SEPARADOS DA

MANEIRA MAIS EFICIENTE DURANTE AS GAAES DE COLHEITA

PRO•DUCAO, DANDO-SE AOS MESMOS DESTINACAO TAL QUE NAO. CONS-

TITUBAM FONT DE CONTAMINACAO PARA O ALIMENTO, PARA A

AGUA DE ABASTECIMENTO OU PARA OUTRAS COLHEITAS

3.2.3 DEVERAO SER TOMADAS MEDIDADA PARA PROTEGER A

MATERIAPRIMA DE CONTAMINACAO POR ANIMAIS, INSETOS, AVES E POR

ELEMENTOS QUIMICOS OU MICROBIOLOGICOS OU POR OUTRAS

SUBSTANCIAS INDESEJAVEIS, DURANTE A MANIPULACAO E A

ARMAZENAGEM A NATUREZA DOPRODUTO E OS METODOS DE COLHEITA

INDICARAO O TIPO E O GRAU DE PRESTCAO REQUERIDOS
C

3.3.1 OS MEIOS DE TRANSPORTES DA SAFRA COLHIDA OU DA

MATERIAPRIMA DA AREA DE PRODUCAO, LOCAL DA COLHEITA OU

ARMAZENAGEM, DEVERAO SER ADEQUADOS AOS FINS A QUE SE

DESTINAM E DEVERAO SER DE MATERAL E CONSTRUCAO TAIS QUE

PERMITAM COMPLETA LIMPEZA E POSSAMSER MANTIDOS LIMPOS

DE MODO QUE NAO CONSTITUAM FONTE DE CONTAMINACAO PA.RA

O PRODUTO

3.3.2 AS PRATICAS DE MANIPULACAO ADOTADAS DEVERAO IMPEDIR A

CONTAMINACAO DA MATERIA-PRIMA E DO AHMENON IN NATURA,, ESPECIAL CUIDADO DEVERA SER TOMADO NO TRANSPORTE DE

PRODUTOS MAIS FACILMENTE PERECIVEIS PARA EVITAR SUA ALTERACAO

NESTE CASO DEVERAO SER OBSERVADOS OS PRECEITOS PERTINENTES

AO EMPREGO DA REFRIGERACAO E DO GELO

3.3.3 EQUIPAMENTO ESPECIAL, TAL COMO O DE REFRIGERACAO, DEVER0,

SER UTILIZADO SE A NATUREZA DO PRODUTO OU AS DISTANCIAS

A SEREM PERCORRIDAS O INDICAREM NESTE CASO, DEVERAO SER•

OBSERVADOS OS PRECEITOS PERTINENTES AO EMPREGO DE REFRI

GERACAO E DO GELO O GELO UTILIZADO EM CONTATO COM O

PRODUTO AMENTAR DEVERA SER FABRICADO COM AGUA POTAVEL

4. AQUISICAO PARA A CONSTRUCAO DOS ESTABELECIMENTOS

COM PRATICAS OPERACIONAIS

4.1 PROJETO DE CONSTRUCAO E PLANETT

4.1.1 LOCALIZACAO, AREA E ORIENTACAO SANITARIA A CONSTRUCAO DE

EDFIC DESTINADAS A OPERAR COM ALIMENTO, SERA PRECEDIDA

DE APROVACAO DO PROJETO DE CONSTRUCAO E DAS INSTALACOES

PELA AUTORIDADE SANITARIA COM•PETENTE, OBSERVADAS AS

EGUINTES DIRETIRZES ALEM DAS PREVISTAS NAS LEIS VIGENTES:

A) AS EDIFICACOES E AREAS CIRCUNDASTES DEVERAO SER

PROJETADAS DE MODO QUE POSSAM SER MANTIDAS LIVRES DE

ODORES ESTRANHOS, PO, FUMACA E DE OUTROS POLUENTES;

DEVERAO SER DE DIMENSOES SUFICIENTES PARA ATENDER O

OBJETIVO VISADO, DE EQUIPAMENT DESEM EXCESSO OU

PESSOAL; DE SOLIDA CONSTRUCAO E SEREM MANTIDAS EM

BOAS CONDICAES DE CONSERVACAO; DEVERAO SER

CONSTRUTOSEQUENCIADAS DE TAL MODO QUE EVITEM A PENETRACAO EDE INSETOS, PASSAROS *OU OUT!'OS AMMAI DANI°

NHOS E DEVERAO PERMUTAR FACIL E ADEQUADA LIMPEZA

B) DEVERA SER PREV]STE O TRATAMENTO DOS AFLUENTES E DOS

POLUENTES ATMOSFERICOS E DO SOLO, MCLTHSIVE QUANDO O

PROJETO FOR PARA FINA DE AMPLIACAO

4.1.2 CONDICOES DE CONTROLE SANITARY -

A) OS LOCAIS DE RECEBIMENT OU DE ARMAZENAGEM DE MAC

TERIA-PRIMA E ALIMENTO IN NATURA SERAO SEPARADOS DOS

, DESTINADOS A PREPARACAO OU AO ACONDICIONAMENTO DO

PRODUTO ACABADO -

B) OS RECINTOS E COMPARTIMENTO DESGNADOS A

ARMAZENAGEM, FABRICACAO OU MANIPULACAO DE PRODUTOS

COMESTIVEIS DEVERAO SER SEPARADOS E DISTINTOS DAQUELES

RESERVADOS A MATERIAL NAO COMESTIVEL

AS REPARTICOES PUBLICAS

DE ACORDO COM O PARAGRAFO UNICO DO ARTIGO 3.* ILO DECRETO

36.687, DE 31 DE MAIO DE 1960, AS SECRETARIAS DE ESTADO E DIVISOES

REGIONAIS DEVERAO ENCAMINHAR, POR OFICIO, A IMPRENSA OFICIAL DO

ESTADO S/A IMESP, ATE 20-12-78, RELACOES ASSSINATURAS DO DIARIO

OFICIAL NECESSARIAS AS SUAS DEPENDENCIAS, NO EXERCICIO DC 1979, QUE

CORRERAO P* CONTA DE EMPENHOS A SEREM EMITIDOS NO DECURSO DO

PRIMEIRO TRIMESTRE CADA ASSINATURA ANUAL IMPORTA CM CR* 600,00.

ESTA EDIC•AO E COMPOSTA DOIS CADERNOS

QUE NA.O PODEM SER VENDIDOS SEPARADAMENTE


